Боулинг-центр «Шар»

проводит корпоративные вечеринки,

дни рождения, юбилеи, 

семейные праздники, также компанией можно встретить Новый год и т.д.

Мы поможем Вам организовать турнир среди сотрудников Вашей компании, устроить настоящий незабываемый праздник. 

Наше кафе способно разместить около 200 человек.

По всем вопросам,  касающихся организации праздника, обращаться 

по тел.792-343, 792-707

Или  присылайте письма на E-mail:

shar_bouling@bk.ru
Уважаемые дамы и господа!

Мы предлагает Вам доставку горячих обедов в офисы и на дом. В нашем меню Вы найдете большой ассортимент блюд русской, европейской и японской кухни: роллы, суши, пицца, многочисленные салаты,  а также мясные и рыбные блюда, всевозможные десерты и соки.  

Заказ обедов с доставкой в офис – это замечательная возможность сэкономить Ваше время и силы и насладиться вкусной и здоровой едой. 

Нет времени, чтобы приготовить обед или ужин? Предстоит вечеринка? У нас Вы  можете сделать заказ на доставку обедов на дом в любое время.

Если Вы хотите устроить праздник, день рождение, юбилей или какое-либо торжество, просто позвоните нам, и мы организуем для Вас настоящий банкет, доставив в Ваш дом или офис холодные закуски, горячие блюда и алкоголь прямо к столу в назначенное время. Наши  обеды удовлетворят самого взыскательного клиента.

Мы будем рады принять от Вас заказ.

По всем вопросам,  касающихся организации праздника, обращаться по тел.792-343, 792-707

Или  присылайте письма на E-mail:

shar-bouling@bk.ru
КУХНЯ

Холодные закуски

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Огурчики свежие.
	100
	50-00

	2.
	Помидоры свежие.
	100
	60-00

	3.
	Маслины и оливки консервированные.
	50
	80-00

	4.
	Пивной причал соленые брюшки семги, лимончик, маслины, зелень.
	100/20
	100-00

	5.
	Сюрприз с ветчиной  

Красиво завернутые в сочный ломтик ветчины перец болгарский и сыр.
	200/6 шт.
	115-00



	6.
	Грибочки маринованные с луком и зеленью.
	100/55
	120-00

	7.
	Селедочка классическая с луком, лимончиком. и маслинами.
	150/115
	150-00

	8.
	Канапе с семгой
	5 шт.
	160-00

	9.
	Ассорти овощное

Традиционное сочетание сочных долек помидоров, тонко нарезанных огурчиков, перца  болгарского ,редиса с маслинами.
	300
	180-00

	10.
	Ассорти мясное

Красиво уложенные ломтики языка, шпика, сочного карбоната, балыка, бекона 

с аджикой,  маслинами и луком
	150/55
	230-00

	11.
	Ассорти из маринованных овощей

Букет из маринованных овощей: огурчики, черемша, грибочки, болгарский перчик, чесночок, маслины.
	200/15
	230-00

	12.
	Ассорти сырное

Ваши любимые сыры: Моцарелла, Фетаки, Маасдам , декорированные грушей, орехами и мёдом.
	150/100
	240-00

	13.
	Лидер гонки

Ароматные ломтики сочного карбоната, балыка, бекона, шпика, ветчины с аджикой, маслинами и зеленью.
	300
	280-00

	14.
	Двойной обгон

Классическая селёдочка и малосоленная семга, с картофелем и солениями: грибочки, огурчики, помидорчики, капусточка.
	380
	300-00



	15.
	Язык говяжий отварной язык с хреном, зеленью и маслинами
	155
	390-00

	16.
	Ассорти рыбное

Филе солёненькой семги, угорь копченый, скумбрия, креветки.

Подается с  лимоном, зеленью, маслинами и маслом сливочным.
	235
	490-00


Время приготовления 15-20 минут

Салаты

	
	Наименование
	Выход


	Цена

	1.
	Зима   

Филе солёной сельди, отварное яйцо, картофель,  перец болгарский, огурцы, лук, морковь, зеленый горошек, зелень, майонез.
	330
	125-00

	2.
	Перекрёсток  

Филе копченой курицы, корейская морковь, шампиньоны, лук под майонезом

 с зеленью.
	200
	130-00

	3.
	Восточный

Сочная отварная свинина, огурцы, помидоры, перец  болгарский, капуста, приправлен  соусом и посыпан кунжутом.
	265
	150-00

	4.
	Столичный

Отварное мясо, картофель, огурцы, яйцо, зел. горошек, кукуруза, зелень,  майонез.
	290
	160-00

	5.
	Пипельмоза

Сочная отварная свинина, ветчина, колбаса, помидоры, огурцы, перец болгарский под майонезом и сыром.
	260
	175-00

	6.
	Греческий салат «Хориатики»

Классический греческий салат со свежими помидорами, огурцами, болгарским перцем, луком, оливками и маслинами, зеленью, сыром, заправленный оливковым маслом. Почувствуй вкус родины Зевса.
	285
	175-00

	7.
	Пикантный

Отварное мясо свинины с овощами: перец болгарский, огурец свежий и маринованный, помидоры под  соусом: масло растительное, соевый соус, чеснок.
	260
	180-00

	8.
	Цезарь

Нежное куриное филе с яйцом, кукурузой, сухари, сыр, майонез, зелень.
	255
	185-00

	9.
	Красное море                                             «НОВИНКА»

Филе кальмара с креветками и помидорами под майонезом с зеленью и чесночком..
	275
	200-00

	10.
	Гонщица  

Ароматные грибочки, смешанные с нежным обжаренным филе курицы, солёными огурчиками и зелёным горошком, кукурузой и фасолью  под соусом из майонеза, горчицы и сметаны.
	275
	200-00

	11.
	Столкновение

Необыкновенное сочетание креветок и обжаренного филе семги с хрустящими гренками, яйцом, помидорами, огурцами, оливками под соусом из горчицы, майонеза и растительного масла.
	240
	230-00

	12.
	Цыганский

Изысканное сочетание отварной свинины и  лука  маринованного под  майонезом с  зеленью.
	235
	240-00

	13.
	Салат «Мужской каприз»

Обжаренное мясо курицы и свинины в сочетании с хрустящими корнишонами и сочным яблоком под соусом: майонез,сметана, горчица;идеально утолят зверский аппетит.
	290
	260-00

	14.
	Охотник

Отварное мясо и язык,  жареные грибочки, помидоры, кукуруза, зеленый  горошек под сыром с зеленью, подается с майонезом и аджикой.
	290
	280-00


Время приготовления 15-20 минут

Горячие  закуски

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Жульен из курицы

Куриное филе, грибы, лук, сыр, маслины. Блюдо в истинно французском духе.
	120
	150-00

	2.
	Морское дно 

Вареные креветки в специях.
	100
	240-00

	3.
	Гармония 

Жареные креветки с чесноком в соевом соусе
	100
	290-00

	4.
	Креветки в сырном соусе

Вы оцените нежный вкус этого блюда.
	1/6 шт.
	290-00


Первые  блюда

	1.
	Суп куриный 

Ароматный домашний суп с куриным филе и картофелем.
	300
	80-00

	2.
	Солянка сборная мясная

Карбонат, ветчина, колбасы, язык, лук, морковь, огурчики   маринованные, маслины, оливки и лимон. Подается со сметаной.
	300
	150-00

	3.
	Уха 

Традиционная уха с филе судака, семги, креветок, мидии.
	300
	150-00


        Время приготовления 35-40 минут                                                                                      

Вторые блюда:

из свинины

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Манты под острым  соусом «Лазо»

Великолепное сочетание вкуса и аромата. 
	440/5
	215-00

	2.
	Жаркое из свинины 

Запечённое в горшочке  блюдо из тушеного мяса, картофеля, грибов, лука, моркови и сливок.
	300
	230-00



	3.
	Вираж

Нежная свинина, обжаренная в сливках со специями с луком, и картофель с золотистой, хрустящей корочкой. Подается с огурцами и помидорами
	235
	250-00

	4.
	Медальон из свинины

Маринованная в вине отбивная, обжаренная до золотистой корочки,

с хрустящей начинкой из шампиньонов, лучка, перца болгарского,  под расплавленным сыром.
	230
	280-00

	5.
	.Золотое руно                                                     «НОВИНКА»
Отбивная, запеченная с яйцом и помидором под сырной хрустящей корочкой.

Подается с помидорами и огурцами.
	245
	320-00

	6.
	Три желания

Три хрустящие свиные отбивные, запеченные с сыром в сочетании с консервированным ананасом  и хрустящим луком. 

Подается с помидорами и огурцами
	280
	320-00

	7.
	Прогревочный круг 

Аппетитная  отбивная, маринованная в вине со специями, обжаренная до золотистой корочки. Подается с картофелем жаренным и с  овощами.
	355
	360-00


из курицы

	1.
	Куриные крылышки

Куриные крылышки, выдержанные в  маринаде из соевого соуса, обжаренные во фритюре. Подаются  с огурцами и помидорами.
	280
	190-00

	2.
	Птица счастья

Две отбивные  запеченные со специями  и сливками  в хрустящем картофеле   с кунжутом. Подается  с овощами и с соусом из имбиря и томата.
	290
	200-00

	3.
	Жаркое из курицы  

Запечённое в горшочке отменное блюдо из тушеного мяса, картофеля, грибов, перца болгарского, моркови, лука и сливок.
	210
	200-00

	4.
	Курица с гарниром  

Куриное филе, обжаренное в сливках, хрустящий картофель во фритюре, поджаренные  шампиньоны. Подается  с  помидорами и огурцами
	280
	300-00



	5.
	Цыпа - Цыпа     

Куриный рулет в беконе с сырной начинкой под сливочно-ореховом соусом. Подается  с картофелем фри, помидорами и огурцами.
	320
	315-00



	6.
	Фаворит                                                              «НОВИНКА»

Куриное филе на шпажках, с пикантным соусом: майонез и огурчики с чесноком. Подается с фасолью и болгарским перчеком..
	345
	350-00




                                             Время приготовления 35-40 минут

из морепродуктов

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	
	1.
	Искушение                                                        «НОВИНКА»
Обжаренные во фритюре до хрустящей, аппетитной корочки креветки и кольца кальмара.

Подаются с ореховым соусом, маслинами и лимоном.
	250
	230-00
	

	
	2.
	Блудный кальмар

Вкуснейший кальмар, фаршированный ветчиной, шампиньонами, перцем

болгарским, с сыром и сливками. Подается с маслинами и лимоном.
	235
	230-00
	

	
	3.
	Мечта рыбака

Тающий во рту фаршированный кальмар с креветками, семгой, мидиями,

морским коктейлем, с сыром и сливками. Подается с маслинами и лимоном.
	195
	260-00
	

	
	4.
	Креветки в китайском соусе

Тигровые креветки, тушенные в остром  соусе  с овощами.  Подаются с помидорами и огурцами.
	120
	290-00
	


из рыбы

	1.
	 Загадка Нептуна    

Обжаренное филе морского языка в кляре с сухарями. 

Подается с обжаренными в соевом соусе  овощами: спаржа, морковь,

зел. горошек, капуста брюссельская, брокколи, цветная.
	320/45
	230-00

	2.
	Говорун                                                                «НОВИНКА»

Нежное филе морского языка под сливочно-грибным соусом.

Подается с огурцами и помидорами..
	350
	260-00

	3.
	Волна удовольствия                                         «НОВИНКА»

Судак, тушеный в изысканном сметано-яблочном соусе.
Подается с маслинами, лимоном, дольками яблок и свежими овощами.
	300
	280-00

	4.
	Золотой судак     

Обжаренное филе судака до золотистой корочки под сливочным соусом  с мидиями. Подается  с фасолью, помидорами и огурцами.
	200/85
	300-00



	5.
	Морская сказка            

Филе судака под хрустящим картофелем с сыром.

Подается с перцем болгарским, помидорами и маслинами
	245
	370-00

	6.
	Семга с овощами

Поджаренное филе семги и обжаренные овощи с чесночком.  Подаются с огурцами и помидорами.
	270
	585-00


Время приготовления 35-40 минут

Соуса

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Майонез
	30 гр.
	15-00

	2.
	Сметана 
	30 гр.
	20-00

	3.
	Аджика
	30 гр.
	20-00

	4.
	Горчица
	50 гр.
	30-00

	5.
	Кетчуп
	100 гр.
	50-00

	6.
	Соус сырный
	90гр.
	80-00


Гарниры

	1.
	Картофельное пюре
	150
	25-00

	2.
	Картофель отварной
	150
	25-00

	3.
	Картофель жареный

Картофель обжаривается до золотистой, хрустящей корочки. 
	150
	30-00

	4.
	Рис с овощами 

Рис обжаренный с гавайской смесью, чесноком и соевым соусом
	150
	50-00

	5.
	 Картофель печеный

Картофель печёный в духовке с сыром.
	150
	70-00

	6.
	Картофель фри .
	150
	70-00

	7.
	Картофель жаренный с грибами

Картофель обжаренный до золотистой, хрустящей корочки с грибами
	250
	150-00


Хлебобулочные изделия

	 1.
	Хлеб
	1 шт.
	3-00


Время приготовления 20-30 минут

Пицца

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Пицца к пиву    (d-26)

Сыр, зелень, соус.
	1 шт.
	105-00

	2.
	Пицца к пиву  (d-34)

Сыр, зелень, соус.
	1 шт.
	160-00

	3.
	Пицца грибная   (d-26)

Шампиньоны, соус, специи, сыр.
	1 шт.
	210-00

	4.
	Пицца « Оригинальная »  (d-26) 

Сыр, ветчина,  шампиньоны, соус.  
	1 шт.
	210-00

	5.
	Пицца   (d-26)

Ветчина, карбонат, колбаса п/к, перец болгарский, лук, соус, сыр.
	1 шт.
	220-00

	6.
	Пицца « Королевская »  (d-26)

Сыр, ветчина, сосиски, шампиньоны, колбаса п/к, перец болгарский, соус.
	1 шт.
	235-00

	7.
	Пицца « Пикантная »    (d-26)

Сыр, ветчина, шампиньоны, колбаса п/к,  перец болгарский, соус.  
	1 шт.
	250-00



	8.
	Пицца «Каретта»  (d-26)

Сыр, карбонат, копченая говядина и  курица,  шампиньоны,  помидоры,  маслины, маринованный огурчик,  соус.
	1 шт.
	300-00

	9.
	Пицца «Острая»   (d-26)

Сыр, бекон, копченая говядина, шампиньоны, каперсы, острый соус.
	  1 шт.
	300-00

	10.
	Пицца «Морская»  (d-26)

Креветки, кальмар,  мидии, крабовое мясо, маслины, оливки, помидоры, сыр, соус.
	1 шт.
	300-00

	11.
	Пицца грибная (d-34)

Шампиньоны, соус, специи, сыр.
	 1 шт.
	330-00

	12.
	Пицца « Оригинальная »  (d-34)

Сыр, ветчина,  шампиньоны, соус, зелень.  
	1 шт.
	330-00

	13.
	Пицца  (d-34)

Ветчина, карбонат, колбаса п/к, перец болгарский, лук, соус, сыр.
	1 шт.
	340-00

	14.
	Пицца « Пикантная »    (d-34)

Сыр, ветчина, шампиньоны, колбаса п/к,  перец болгарский, соус.  
	1 шт.
	390-00



	15.
	Пицца « Королевская »  (d-34)

Сыр, ветчина, сосиски, шампиньоны, колбаса п/к, перец болгарский, соус.
	1 шт.
	400-00

	16.
	Пицца «Острая»   (d-34)

Сыр, бекон, копченая говядина, шампиньоны, каперсы, острый соус.
	  1 шт.
	460-00

	17.
	Пицца «Каретта»  (d-34)

Сыр, карбонат, копченая говядина и курица, шампиньоны, помидоры, маслины,

маринованный огурчик, соус.
	1 шт.
	460-00

	18.
	Пицца «Морская» (d-34)

Креветки, кальмар,  мидии, крабовое мясо, маслины, оливки, помидоры, сыр, соус. 
	1 шт.
	460-00


Время приготовления 20-30 минут

ЯПОНСКАЯ КУХНЯ

Роллы

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Каппа-маки ролл

Японский рис  и сочный огурчик с акцентом из кунжутных семечек.

Васаби, имбирь.
	100/25
	50-00

	2.
	Тай ролл

Японский рис  и самый вкусный окунь Изуми Дай. Васаби, имбирь.
	100/25
	70-00

	3.
	Унаги ролл

Японский рис  и хрустящий огурчик с копченым угрем.  Васаби, имбирь.
	100/25
	110-00

	4.
	Сяке ролл

Японский рис  и вкуснейший лосось. Васаби, имбирь.
	100/25
	100-00

	5.
	Текка маки

Японский рис и красный тунец. Васаби, имбирь.
	100/25
	130-00

	6.
	Канадский ролл

Японский рис, скрывающий в себе, вкуснейшую семгу, омлет, свежую помидорку , сыр «Хохланд»  под россыпью черного кунжутного семя. Васаби, имбирь.
	225/25
	160-00

	7.
	Тейшоку ролл

Японский рис,  лосось и  маринованный  хрустящий огурчик в  идеальном сочетании с нежным  сыром «Хохланд». Васаби, имбирь.
	200/25
	170-00

	8.
	Футо маки

Японский рис, аппетитный лосось, спелое авокадо  и вкуснейшие тигровые креветки. Васаби, имбирь.
	200/25
	225-00

	9.
	Филадельфия ролл №2

Японский рис, скрывающий в себе аппетитную тигровую креветку, сочную семгу, воздушный омлет, хрустящий огурчик, кунжутное семя, японский майонез, под вкуснейшим сыром «Моцарелла». Васаби, имбирь
	240/25
	225-00

	10.
	Вкусный ролл

Японский рис и необычное сочетание веселой компании: семга жаренная, аппетитный копченый угорь, хрустящий огурец, нежный сыр «Хохланд».

Васаби, имбирь.
	210/25
	270-00

	11.
	Калифорния с лососем

Японский рис, аппетитный лосось, омлет, спелое авокадо, сочный огурчик, вкуснейшие тигровые креветки, японский майонез и россыпь икринок  летучей рыбы. Васаби, имбирь.
	260/25
	330-00

	12.
	Калифорния с угрем
Японский рис, скрывающий в себе копченый угорь, омлет, аппетитные тигровые креветки, спелое авокадо, огурец, японский майонез  под упругими икринками летучей рыбы. Васаби, имбирь.
	255/25
	360-00




Ваши любимые роллы в ассорти – сетах
	
	
	
	

	1.
	Сет «Сытый самурай»

Унаги, Сяке, Текка, Тай, Канадский, Филадельфия №2

Васаби, имбирь.
	865/

36 шт.
	695-00

	2.
	Сет «VIP»
Калифорния с лососем, с угрем, Вкусный, Горячий, Банзай.

Васаби, имбирь.
	1125/

30 шт.
	1340-00


Время приготовления 25-30 минут
Острые роллы

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	
	1.
	Спайс ролл Тай

Японский рис и самый вкусный окунь Изуми Дай, с острым соусом. 

Васаби, имбирь.
	110/25
	80-00

	
	2.
	Спайс ролл Сяке

Японский рис и вкуснейший лосось, с острым соусом.  Васаби, имбирь.
	110/25
	110-00

	
	3.
	Спайс ролл Унаги

Японский рис и копченый угорь, с острым соусом. Васаби, имбирь.
	110/25
	180-00


Горячие роллы

	1.
	Сяке темпура ролл

Японский рис, аппетитный лосось и спелое авокадо завернутые в Нори, обжаренные в  легком кляре, с острым соусом. Васаби, имбирь.
	120/25
	150-00

	2.
	Ролл темпура с креветкой Эби

Японский рис, вкуснейшие тигровые креветки в сочетании с сыром «Хохланд» и острым соусом, обжаренные в легком кляре. Васаби, имбирь.
	165/25
	190-00

	3.
	Унаги темпура

Японский рис  копченый угорь и омлет, завернутый в Нори обжаренные,

в легком кляре, с острым соусом. Васаби, имбирь.
	145/25
	230-00

	4.
	Банзай ролл

Японский рис,аппетитная семга, вкуснейший тунец, копченый угорь,сыр «Хохланд», спелый авокадо, обжаренные в хрустящем кляре. 

Васаби, имбирь.
	240/25
	280-00

	5.
	Горячий ролл

Японский рис, копченый угорь, хрустящий огурчик и спелое авокадо под сливочным сырым «Хохлонд» и россыпью упругих икринок летучей рыбки, обжаренные в легком кляре. Васаби, имбирь.
	160/25
	295-00

	6.
	Темпура ролл

Японский рис, необычайное сочетание веселой компании: семга, омлет, аппетитный копченый угорь, дальневосточное крабовое мясо, хрустящий огурец, нежный сыр «Хохланд». Васаби,  имбирь.
	220/25
	350-00


Набор специй

	1.
	Васаби
	5 гр.
	5-00

	2.
	Имбирь
	10 гр.
	10-00

	3.
	Соус соевый Киккоман
	50 гр.
	20-00


Время приготовления 25-30 минут.
Десерт

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Мороженое пломбир 
	55
	25-00

	2.
	Мороженое цветное в ассортименте

 Клубничное, фисташковое, шоколадное.
	55
	30-00

	3.
	Мороженое с грецкими орехами
	165/15
	80-00

	4.
	Салат фруктовый

Резаные фрукты: банан, груша, киви, ананас, яблоко, апельсин заправляются  йогуртом.
	230
	80-00

	5.
	Мороженое с шоколадом 
	175
	80-00

	6.
	Фруктовое наслаждение

Вишня с  мороженым, полито шоколадным сиропом. 
	180
	80-00

	7.
	Мороженое клубничка
	165/50
	85-00

	8.
	Мороженое с жареным бананом
	165/80
	85-00


	9.
	Мороженое с персиком
	165/50
	85-00

	10.
	Мороженое с фруктами

Банан, яблоки, груши, виноград,  клубника, киви, апельсин.
	80/140
	90-00

	11.
	Дозаправка

Шарики из мороженого, внутри шоколад, фундук, сгущенка, сверху кокосовая стружка. Поливаются  сладким шоколадным соусом.
	220
	115-00

	12.
	Мороженое африканец                            «НОВИНКА»

Шарики из клубничного, фисташкового, шоколадного мороженого, банан и вишенки. Поливаются сладким шоколадным соусом.
	165/85
	120-00

	13.
	Ну, ты и  фрукт!

Мороженое украшают нарезанными фруктами: ананас, груша, яблоко, киви и апельсин поливают сладким джемом, посыпают измельченным фундуком.
	320
	125-00

	14.
	Пьяное мороженое

Мороженое с клубникой и  коньяком.
	165/100
	170-00

	15.
	Лесная сказка

Мороженое с черносливом и грецкими орехами,  со взбитыми сливками, полито шоколадным соусом, украшено  клубникой .
	300
	210-00


Блинчики

	1.
	Блинчик со сгущенкой
	115
	30-00

	2.
	Блинчик с джемом в ассортименте

Брусника, ежевика, малина, смородина.
	115
	35-00

	3.
	Блинчик с яблоком
	125
	35-00

	4.
	Блинчик с шоколадом
	115
	60-00

	5.
	Блинчик с грибной начинкой
	115
	65-00

	6.
	Блинчики 4 шт.
	305
	70-00


Время приготовления 15-20  минут

Фрукты 

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Апельсин 
	1/100
	40-00

	2.
	Яблоки  
	1/100
	40-00

	3.
	Банан 
	1/100
	40-00

	4.
	Лимоны 
	1/100
	40-00

	5.
	Груши  
	1/100
	40-00

	6.
	Киви  
	1/100
	50-00

	7.
	Виноград  
	1/100
	70-00


Соки свежевыжатые

	1.
	Айс киви

 Киви,  яблоко,  апельсин.
	180
	90-00

	2.
	Морковный сок
	300
	100-00

	3.
	Яблочный сок
	300
	110-00

	4.
	Апельсиновый сок
	300
	140-00

	5.
	Витаминный коктейль

Апельсин, грейпфрут,  лимон.
	240
	160-00


Время приготовления 15-20 минут

	
	
	Выход
	Цена

	
	Чай в чайниках 
	400 мл.

1 л.
	100-00

250-00

	1.
	Зелёный байховый листовой «Грюн Матинэ»

Состав: чай зеленый (Китай), цветы жасмина.

	2.
	Зелёный байховый литовой «Жасмин Тинг Юань»

Состав: чай зеленый (Китай), цветы жасмина.

	3.
	Зелёный листовой «Спринг Тоник»

Состав: чай зеленый (Япония), лимонная цедра, цветы календулы, ароматизаторы.

	4.
	Зелёный байховый листовой «Ноктюрн Индиен»

Состав: чай зеленый (Япония), клубника, листья клубнички, ароматизаторы.

	5.
	Зелёный байховый листовой «Санча Сенпай»

Состав: чай зеленый (Китай).

	6.
	Чёрный байховый листовой «Райнголд»

Состав: чай черный.

	7.
	Чёрный байховый листовой «Ассам Меленг»

Состав: чай черный (Индия Ассам).

	8.
	Чёрный байховый листовой «Горные Травы»

Состав: чай черный (Китай), чабрец.
	
	

	9.
	Чёрный байховый листовой «Пу Эр Ан-Бао»

Состав: чай черный - постферментированный (Китай, Юньнань).
	
	

	10.
	Чёрный байховый листовой «Сладкая Дикая Вишня»

Состав: чай черный (Индия, Шри-Ланка), роза, листья ежевики, вишня, ароматизаторы.
	

	11.
	Напиток фруктовый «Ред Фрут Флаш»

Состав: гибискус, виноград, ягоды бузины, ароматизаторы.
	
	

	12.
	Напиток фруктовый «Мультифит»

Состав: кусочки моркови, гибискус, яблоко, шиповник, дыня, гранулированный мультивитамин 

(витамины В1, В2, В6, В12, С, Е, никотинамид, кальция понтотенат, фолиевая кислота, биотин).

	13.
	Напиток фруктовый «Киви Колада»

Состав: гибискус, яблоко, шиповник, кусочки ананаса, виноград,клубника, киви.
	
	


	
	Чай пакетированный


	200 мл.
	50-00

	1.
	Зелёный «Серебряный Дракон»

Состав: чай зеленый (Китай).
	
	

	2.
	Зелёный «Сенча Суприм»

Состав: чай зеленый (Япония).
	
	

	3.
	Зелёный «Лунг Чинг»

Состав: чай зеленый (Китай).
	
	

	4.
	Зелёный «Грюн Матинэ»

Состав: чай зеленый (Япония), лепестки подсолнечника, василек, роза, ароматизаторы.
	

	5.
	Травяной «Фоффи Ройбуш»

Состав: ройбуш, миндаль, ароматизаторы.
	
	

	6.
	Травяной «Лимон Минт»

Состав: лимонник, бузина, апельсиновая цедра, яблоко, мята, мелисса,лепестки подсолнечника, мальвы.

	7.
	Чёрный «Инглиш Супериор»

Состав: чай черный (Шри-Ланка, Индия).
	
	

	8.
	Чёрный «Типпи Юньнань»

Состав: чай черный.
	
	

	9.
	Чёрный  «Ассам Меленг»

Состав: чай черный (Индия Ассам).
	
	

	10.
	Фруктовый «Фрут Берри»

Состав: гибискус, бузина, смородина, ароматизаторы.
	
	


Кофе

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Кофе Каппучино
	160/10
	60-00

	2.
	Американо
	160/10
	60-00

	3.
	Кофе Эспрессо
	60/5
	60-00

	4.
	Глясе 

 (Американо,  мороженое посыпанное какао)
	225/10
	80-00

	5.
	Латте  

(Каппучино, сироп )
	135/10
	80-00

	6.
	Кофе по-Ирландски  

(Эспрессо, виски, взбитые сливки)
	145/30/10
	140-00

	7.
	Кофе с коньяком 

 (Эспрессо, коньяк, взбитые сливки)
	145/30/10
	170-00


К чаю

	1.
	Сахар-рафинад
	1шт.
	1-50

	2.
	Лимон
	10гр.
	5-00

	3.
	Лайм
	10гр.
	5-00

	4.
	Сливки к чаю, кофе
	10гр.
	5-00

	5.
	Жевательная резинка
	1 шт.
	30-00

	6.
	Шоколад Марс 50 гр.
	1 шт.
	50-00

	7.
	Шоколад Сникерс 55 гр.
	1 шт.
	50-00

	8.
	Шоколад Твикс 55 гр.
	1 шт.
	50-00

	9.
	Шоколад Баунти 55 гр.
	1 шт.
	50-00

	10.
	Шоколад Баунти Трио 82,5 гр.
	1 шт.
	75-00

	11.
	Шоколад Твикс Экстра 82 гр.
	1 шт.
	75-00

	12.
	Шоколад Марс Макс 73 гр.
	1 шт.
	75-00

	13.
	Шоколад Сникерс Кинг Сайз 95 гр.
	1 шт.
	75-00

	14.
	Шоколад Dove 100 гр. в ассортименте

молочный, молочный с грецким орехом и грильяжем, молочный с фундуком и изюмом, молочный с фундуком, молочный с цельным фундуком, горький. 
	1 шт.
	150-00

	15.
	Шоколад Коркунов 100 гр. в ассортименте

горький 50%, горький с лесным орехом, горький с миндалем, молочный, молочный с лесным орехом, молочный с изюмом и др. орехом.
	1 шт.
	150-00


БАР

Вино

Белое

	
	Наименование


	1 бут.
	150 гр

	1.
	Карл Дитрих Лейб Суссе Фрау 0,75 9,5% 
	600-00
	120-00

	2.
	Ка Де Монте  0,75  12%

Столовое полусладкое, сухое. (Италия)
	650-00
	130-00

	3.
	Молоко любимой женщины  0,75  8,5%

Полусладкое (Германия)
	700-00
	150-00

	4.
	Эспанта 0,75 10,5%

Полусладкое (Испания)
	700-00
	150-00

	5.
	Кюве Спесьаль Вердье 0,75 11%

Столовое полусладкое (Франция)
	750-00


	150-00

	6.
	Кюве Спесьаль Вердье 0,75 11%

Столовое сухое (Франция)
	750-00
	150-00

	7.
	Шабро 0,75  11%

Столовое, ординарное, тихое, полусладкое (Франция)
	750-00
	150-00

	8.
	Шабро 0,75  11%

Столовое, ординарное, тихое, сухое (Франция)
	750-00
	150-00

	9.
	Деллисимо 0,75 10,5%

Столовое, ординарное, тихое полусладкое (Италия)
	800-00
	-

	10.
	Деллисимо 0,75 11%

Столовое, ординарное, тихое полусухое (Италия)
	800-00
	-

	11.
	Вина Тендида  0,75  11%

Полусухое (Испания)
	900-00
	-

	12.
	Винья Албали Айрен  0,75  11%

Полусухое (Испания)
	900-00
	-


Красное

	1.
	Ка де Монте  0,75  11%

Столовое полусладкое, сухое  (Италия)
	650-00
	130-00

	2.
	Эспанта  0,75  10,5%

Столовое полусладкое (Испания)
	700-00
	150-00

	3.
	Кюве Спесьаль Вердье 0,75 11%

Столовое, ординарное, тихое, полусладкое (Франция)
	750-00
	150-00

	4.
	Кюве Спесьаль Вердье 0,75 11%

Столовое, ординарное, тихое, сухое (Франция)
	750-00
	150-00

	5.
	Шабро 0,75  11%

Столовое, ординарное, тихое, полусладкое (Франция)
	750-00
	150-00

	6.
	Шабро 0,75  11%

Столовое, ординарное, тихое, сухое (Франция)
	750-00
	150-00

	7.
	Деллисимо 0,75 11% 

Столовое, ординарное, тихое полусухое (Италия)
	800-00
	-

	8.
	Деллисимо 0,75 10,5% 

Столовое, ординарное, тихое полусладкое (Италия)
	800-00
	-

	9.
	Вина Тендида  0,75  11%

Полусухое (Испания)
	900-00
	-

	10.
	Винья Албали Темпранильо   0,75  12% 

Полусухое (Испания). Год урожая 2010.
	900-00
	-


Игристое

	
	
	Наименование


	1 бут.
	150 гр

	1.
	Шарм Вэлли Москато 0,75 7,5% (Россия)
Напиток винный газированный
	500-00
	100-00
	

	2.
	Шарм Вэлли Голд 0,75 7,5% (Россия)
Напиток винный газированный
	500-00
	100-00
	

	3.
	Мадам Помпадур 0,75 10,5-13% (Россия)

Шампанское брют, полусладкое
	650-00
	-
	

	4.
	Фраголино 0,75  7,5%  п/сладкое

Напиток винный на основе игристого вина, содержит натуральный

 клубничный сок (Италия)
	800-00
	-
	

	5.
	Фьордипеско   0,75  7,5%  п/сладкое

Напиток винный на основе игристого вина, содержит натуральный

 персиковый сок (Италия)
	800-00
	-
	

	6.
	Мартини Асти  0,75  7,5%

Виноградное белое сладкое (Италия)
	1800-00
	-
	


Ром

	
	Наименование


	1 бут.
	50 гр.

	1.
	Рон Ранкадо   0,7   37,5%   Германия
Черный.
	1500-00
	110-00

	2.
	Бакарди Супериор 0,5  40%   США
	1400-00
	140-00

	3.
	Бакарди  Супериор 0,75  40% США
	2100-00
	140-00

	4.
	Капитан Морган блэк 0,5  40%    Великобритания
	1800-00
	180-00

	5.
	Капитан Морган блэк 0,7  40%    Великобритания
	2600-00
	180-00

	6.
	Бакарди  Блэк 0,5  40%    США
	2000-00
	200-00

	7.
	Бакарди  Блэк 0,75  40%    США
	3000-00
	200-00


Текила

	1.
	Сауза Сильвер  0,5  38%   Испания
	2200-00
	220-00

	2.
	Сауза Сильвер  1,0  38%   Испания
	4400-00
	220-00

	3.
	Ольмека Белая Класико 0,5  38%    Мексика
	2300-00
	280-00

	4.
	Ольмека Белая Класико 0,7  38%    Мексика
	3300-00
	230-00

	5.
	Ольмека Золотая Супремо 0,5  38%   Мексика
	2400-00
	240-00

	6.
	Ольмека Золотая Супремо 0,7  38%   Мексика
	3400-00
	240-00


Джин

	1.
	Бифитер 24    0,7  45%  Великобритания
	3200-00
	230-00


Вермут

	1.
	Мартини Бьянко  0,5  15%    сладкий Италия
	900-00
	90-00

	2.
	Мартини Бьянко  1,0  15%   сладкий Италия
	1800-00
	90-00

	3.
	Мартини Экстра Драй  0,5  18%  сухой  Италия
	900-00
	90-00

	4.
	Мартини Экстра Драй  1,0  18%  сухой  Италия
	1800-00
	90-00


Абсент

	1.
	Ксента 0,7  70%   Италия
	4000-00
	285-00


Водка

	
	Наименование


	1 бут.
	50 гр.

	 1.
	Русская Аляска 0,5 40% Россия
	450-00
	45-00

	2,
	Водка №1 0,5 40% Россия
	450-00
	45-00

	3.
	Старлей 0,5  40%   Россия
	500-00
	50-00

	4.
	Журавли 0,5 40% Россия
Серебряная
	600-00
	60-00

	5.
	Парламент 0,5 40% Россия
	650-00
	65-00

	6.
	Байкал 0,5  40%  Россия
	650-00
	65-00

	7.
	Байкал 0,7  40%  Россия
	900-00
	65-00

	8.
	Алтай 0,5  40%   Россия
	850-00
	85-00

	9.
	Русский Стандарт  0,5  40%     Россия
	900-00
	90-00

	10.
	Русский бриллиант Премиум 0,5  40%   Россия
	900-00
	90-00

	11.
	Русский Стандарт  Платинум 0,5  40%   Россия
	1200-00
	120-00


Виски

	1.
	Вильям Лоусонс  0,5   40%  Шотландия
	1300-00
	130-00

	2.
	Вильям Лоусонс  0,75   40%  Шотландия
	1700-00
	130-00

	3.
	«Уайт Хорс» 3 года  0,5  40%  Шотландия, Великобритания
	1500-00
	150-00

	4.
	«Уайт Хорс»  3 года  0,7   40%  Шотландия, Великобритания
	2100-00
	150-00

	5.
	Джонни Уокер Рэд Лейбл 3 года  0,5  40%   Шотландия
	2200-00
	220-00

	6.
	Джонни Уокер Рэд Лейбл 3 года  0,7  40%  Шотландия
	3100-00
	220-00

	7.   
	Джемессон 0,5  40%    Ирландия
	2300-00
	230-00

	8.
	Джемессон 0,7  40%    Ирландия
	3500-00
	230-00

	9.
	Джек Дэниел'с Теннесси 0,5  40%     США
	2500-00
	250-00

	10.
	Джек Дэниел'с Теннесси 0,7  40%    США
	3700-00
	250-00

	11.
	Джонни Уокер Блэк  Лейбл 0,5  43%   Шотландия
	4000-00
	400-00

	12.
	Джонни Уокер Блэк  Лейбл 0,7  43%   Шотландия
	5600-00
	400-00

	13.
	Чивас Ригал  12 лет  0,5  40%  Шотландия, Великобритания
	4000-00
	400-00

	14.
	Чивас Ригал  12 лет  0,7  40%  Шотландия, Великобритания
	5600-00
	400-00


Коньяк

	
	Наименование


	1 бут.
	50 гр.

	1.
	Ной Араспел трехлетний  0,5   40%   Армения
	1850-00
	190-00

	2.
	Арарат 3 и 5 звездочки  0,5   40%   Армения
	2000-00
	200-00

	3.
	Ной Араспел пятилетний  0,5  40%   Армения
	2300-00
	230-00

	4.
	Отард X.O. золотой  0,35  40%   Франция
	8500-00
	1250-00


Ликер

	1.
	Джордж Монин 0,7  20%   Франция

Малиновый
	1650-00
	120-00

	2.
	Бехеровка 0,5  38%  Чешская Республика
	1600-00
	160-00

	3.
	Бехеровка 0,7  38%   Чешская Республика
	2240-00
	160-00

	4.
	Кампари Биттер 0,5  25%  Италия
	1750-00
	175-00

	5.
	Кампари Биттер 1,0  25% Италия
	3500-00
	175-00

	6.
	Голубой Кюрасао 0,7  25%   Франция
	2450-00
	175-00

	7.
	Болс Блю Кюрасао 0,7  21%   Голландия
	2450-00
	175-00

	8.
	Малибу кокосовый  0,5  21%    Великобритания
	1750-00
	175-00

	9.
	Малибу кокосовый 0,7  21%Великобритания
	2450-00
	175-00

	10.
	Гран Самбуко ди Канале Барберо 0,7  40%   Италия
	2690-00
	190-00

	11.
	Самбука Экстра Молинари 0,7 21% Италия
	3000-00
	215-00

	12.
	Бэйлис Сливочный Оригинальный 0,35  17%  Ирландия
	1750-00
	250-00

	13.
	Бэйлис Сливочный Оригинальный 0,5  17%  Ирландия
	2500-00
	250-00

	14.
	Бэйлис Сливочный Оригинальный 0,7  17% Ирландия
	3500-00
	250-00

	15.
	Бэйлис Сливочный Оригинальный 1,0  17%  Ирландия
	5000-00
	250-00

	16.
	Куантро 0,5  40%Франция
	2700-00
	270-00

	17.
	Куантро 0,7  40%  Франция
	3700-00
	270-00

	18.
	Куантро 1,0  40%  Франция
	5400-00
	270-00

	19.
	Калуа кофейный 0,7  20%   США
	4755-00
	330-00

	20.
	Калуа кофейный 1,0  20%   США
	6600-00
	330-00


Безалкогольный сироп

	1.
	Сироп монин в ассортименте 0,7  (Франция) 

Желтый банан, Дыня, Карамель, Ваниль, Персик, Вишня, Голубой Кюрасао, Малина, Манго, Шоколад, Зеленая Мята, Оранж, Ананас.
	715-00
	50-00

	2.
	Сироп монин в ассортименте 1,0  (Франция)

Гренадин, Кокос, Лайм Джу, Блю Курасао, Мохито ментол, Зеленая мята.
	950-00
	50-00

	3.
	Сироп барлайн в ассортименте 1,0  (Россия)

Кокос,  Мохито ментол, Гренадин, Зелёная мята, Лайм.
	950-00
	50-00


Пиво разливное

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Невское Классическое
	0,330
	70-00

	2.
	Балтика Экспортное №7
	0,330
	80-00

	3.
	Невское Классическое
	0,500
	110-00

	4.
	Балтика Экспортное №7
	0,500
	120-00

	5.
	Туборг Грин
	0,330
	120-00

	6.
	Карлсберг
	0,330
	130-00

	7.
	Зелёное пиво  Невское и ликер Блю Кюрасао
	0,520
	150-00

	8.
	Туборг Грин
	0,500
	180-00

	9.
	Карлсберг
	0,500
	200-00


Пиво баночное

	1.
	Балтика №0 
	0,500
	100-00


К  пиву

	1.
	Сухарики в ассортименте 33гр-40гр.

Холодец с хреном, бекон, морской коктейль, краб,красная икра, семга,сыр, сметана с зеленью
	1 шт.
	25-00

	2.
	Сухарики в ассортименте 45гр-50гр.

Холодец с хреном, шашлык, салями, бекон, морской коктейль
	1 шт.
	25-00

	3.
	Арахис Мачо 35гр.
	1 шт.
	25-00

	4.
	Чипсы Лейз в ассортименте 35гр.
	1 шт.
	40-00

	5.
	Арахис Мачо 60гр.
	1 шт.
	40-00

	6.
	Сухарики в ассортименте 80гр.

Морской коктейль, сметана и зелень, сливочный сыр, ветчина с сыром.
	1 шт.
	50-00

	7.
	Сухарики в ассортименте 100гр.

Холодец с хреном, салями, сало с луком, краб, сметана с зеленью, бекон.
	1 шт.
	50-00

	8.
	Сухарики Хрустим Багет в ассортименте 60гр.
	1шт.
	60-00

	9.
	Чмпсы Лейз в ассортименте 50гр.
	1шт.
	60-00

	10.
	Желтый полосатик 36гр.
	1 шт.
	80-00

	11.
	Рыбка Янтарная с перцем 36гр.
	1 шт.
	80-00

	12.
	Кальмар сушеный 36гр.
	1 шт.
	85-00

	13.
	Чипсы Лейз в ассортименте 80гр.
	1 шт. 
	85-00

	14.
	Тунец серебристый 36гр.
	1 шт. 
	90-00

	15.
	Арахис Мачо  100гр.
	1 шт.
	100-00

	16.
	Чипсы Лейз в ассортименте 100гр.
	1 шт.
	100-00

	17.
	Арахис Мачо 125гр.
	1 шт.
	120-00

	18.
	Фисташки Мачо 70гр.
	1 шт.
	140-00

	19.
	Желтый полосатик 70гр.
	1 шт.
	150-00

	20.
	Кальмар сушеный 70гр.
	1 шт.
	150-00

	21.
	Рыбка Янтарная с перцем 70гр.
	1 шт.
	150-00

	22.
	Тунец серебристый 70гр.
	 1 шт. 
	180-00

	23.
	Фисташки Мачо 125гр.
	1шт.
	270-00

	24.
	Фисташки Мачо 200гр.
	1 шт.
	400-00


Коктейли алкогольные

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Голубая Лагуна  

Водка, монин «Блю Кюросао», монин «Лайм Джус», севенАп, вишенка.
	160/5
	110-00

	2.
	Ромео и Джульетта

Шампанское, Мартини Бьянко, лимончик. 
	100/10
	160-00

	3.
	Клубничка

Бэллс, шампанское, сироп «Клубника», ананас и клубничка.
	130/50
	170-00

	4.
	Пино-Коладо 

Ром, сироп монин, ананасовый сок, ананас, сливки.
	260/45
	180-00

	5.
	Зеленые глаза

Водка, Сироп мятный, ликер «Мятный Крем», севенАп, лимончик.
	210/10
	190-00

	6.
	Нежный пират

Ром, ликер Малибу, Сироп кокосовый,сок ананасовый, долька лимона, ананаса.
	300/30
	235-00

	7.
	Б-52  

Калуа, Куантро, Бэйлис.
	50
	285-00

	8.
	Лимонная соната

Хеннеси ХО, сироп блю кюрасао, эвервейс,водка. Лимон.
	300/10
	300-00

	9.
	Пьяный француз

Хеннеси ХО, водка, сироп блю кюрасао, сок апельсиновый.Апельсин.
	300/10
	300-00

	10.
	Мохито

Ром, Аква Минерали, тросниковый сахар, мятный сироп, лайм.
	220/10
	300-00

	11.
	Холодный чай с Лонг Аленда

Водка, Ольмека Белая, Бакарди Супериор, Куантро, Бифитер, сок лимона, пепси.
	230
	410-00

	12.
	Оргазм

Бэйлис, Куантро, взбитые сливки, клубничка.
	200/10
	450-00


Именно эти коктейли подаются отдельно, дабы Вы могли смешать их в нужной для себя пропорции и ощутить полную гамму

вкуса, которая устроит именно Вас!

Почувствуй себя настоящим барменом!

	1.
	Ром кола

Эль Дорадо, пепси.
	300
	230-00

	2.
	Виски кола

Вильям Лоусонс, пепси.
	300
	270-00


Безалкогольные коктейли

	
	Наименование


	Выход
	Цена

	1.
	Пинья-Коладо

Сироп кокосовый, ананасовый сок, сливки.
	140
	60-00

	2.
	Молочный коктейль

Молоко, мороженое, сироп  монин.
	200
	80-00

	3.
	Тоник Фреш

Ананасовый сок, апельсиновый сок, монин «Гренадин», монин «Лайм Джу»с, тоник швепс, долька апельсина.
	225/10
	90-00

	4.
	Банановый мастер  

Сироп банановый, сливки, банан, ананасовый сок.
	275/9
	100-00

	5.
	Флорида

Грейпфрутовый сок, апельсиновый сок, монин «Лайм Джус», лимонад, сахарная пудра, вишенка, лимон.
	270/30
	120-00

	6.
	Мохито-2

7Ап, мятный сироп, лайм.
	310/10
	140-00


Холодные напитки

	1.
	Аква Минерале 0,6
	1 шт.
	60-00

	2.
	Пепси в ассортименте 0,6

Лайт, Макс, Фреш,Махито
	1 шт.
	85-00

	3.
	Миринда Апельсиновая 0,6
	1 шт.
	85-00

	4.
	Маунтин  Дью 0,5
	1 шт.
	85-00

	5.
	АйренБрю  0,6
	1 шт.
	85-00

	6.
	Эвервейс Битер Лимон  0,6
	1 шт.
	85-00

	7.
	СевенАп 0,6
	1 шт.
	85-00

	8.
	СевенАп стекло 0,25
	1 шт.
	100-00

	9.
	Пепси стекло 0,25
	1 шт.
	100-00

	10.
	Пепси Лайт стекло 0,25
	1 шт.
	100-00

	11.
	АйренБрю стекло 0,25
	1 шт.
	100-00

	12.
	Миринда Апельсиновая стекло 0,25
	1 шт.
	100-00

	13.
	Эвервейс Битер Лимон стекло 0,25
	1 шт.
	100-00

	14.
	Аква Минерале стекло 0,26
	1 шт.
	100-00

	15.
	Энергетический напиток Адриналин Раш 0,25
	1 шт.
	140-00


Соки

	1.
	Сок «Рич» в ассортименте

Ананасовый, апельсиновый, виноградный, вишневый, грейпфрутовый, мультифруктовый, персиковый, томатный, тропик, яблочный. 
	0,25
	50-00

	2.
	Сок «Рич» в ассортименте

Ананасовый, апельсиновый, виноградный, вишневый, грейпфрутовый, мультифруктовый, персиковый, томатный, тропик, яблочный. 
	1,0
	190-00


